
Pompoen  crème V
Balsamico ui - Pompoenpit - Art is jok

Makreel salade  
Rode pepers - Cebolita’s 

B O R R E L H A P J E SF L A T B R E A D  T O S T I ’ S  1 5 , -

Gorgonzola Dolce V
Persi l lade - Noten
  
Venkel salami en Pecorino 
Persi l lade - Noten

Tallegio V
Persi l lade - Noten

12:00-22:00

12:00-16:00

L U N C H

Keuzemenu
2 gangen voor 38,-
3 gangen voor 45,- 

F L A T B R E A D S  1 4 , -

H O O F D G E R E C H T E N

Knolselderij  V 25,-  
Vegan jus - Veenbessen - Portobel lo - Spruit jes

Vis van de week  26,-
Chefs keuze

Wild zwijn 29,-
Uien - Rode Biet - Cavolo Nero - Kastanje - Vi jgen

D E S S E R T S

Meld altijd als u allergiën heeft

Venkel Salami 9,-

Ingelegde ansjovis  5,-

Baba ganoush en labaneh met flatbread V 8,-

Italiaans groene olijven  V 5,-

Haring kaviaar met Pana Carasao 10,-

Oesters 3,5,-  p.st.
 
Artisjok, Cebolitas en Spaanse Pepers V 8,-

Bacalao 7,-

Gorgonzola, Pecan noten en Pana Carasao 8,-

À  L A  C A R T E  L U N C H  M E N U  

V O O R G E R E C H T E N

Soep  van prei V 14,-
Zwarte knofook  -  Croutons - Wilde kruiden - Zi lveruit jes
 
Koningsboleet V 17,-
Aardpeer - Cèpes - Mosterdzaad  
Lavas - Amandelen

Gerookte paling 25,-
Kropsla - Appel - Bleekselderi j  - Radijs 
Riesl ing - Petersel ie

Andijvie V 17,-
Gerookte sjalotten - Brokkel kaas - Bloemkool 
Hazelnoot - Gepekelde citroen

Pastel de Nata V 5,-

Bonbon van Patisserie Hendriks V 2,5,-

Vegan chocolade ganache  V 12,-
Koffie - Kastanje - Ani js - Macadamia

Mandarijn V 12,-  
Brioche - Kaneel - Pistache - Citroen

Vega  shoarma V
Oesterzwam - Tahini - Baharat 
Koriander - Sumac ui - Labneh



H O O F D G E R E C H T E N

Haring kaviaar met Pane Carasau 10,-

Ingelegde ansjovis 5,-

Baba ganoush en labaneh met flatbread V 8,-

Italiaanse groene olijvenV 5, 

Oesters 3,5,-  per stuk.
 
Artisjok, cebolitas & Spaanse pepers V 10,-

Bacalao 7,-

Venkelsalami 9,-

Gorgonzola Dolce met Pane Carasau V 8,-

B O R R E L H A P J E S

V O O R G E R E C H T E N

D E S S E R T S

17:00-22:00

D I N E R

Meld altijd als u allergien heeft! We hebben een allergenenkaart.

4 gangen chef’s keuze menu 55 ,-
Wijn arrangement (3 glazen) 24,-
OPTIE VOOR TRUFFEL SUPPLEMENT:  Dagprijs

Knolselderij  V 25,-  
Vegan jus - Veenbessen
Portobel lo - Spruit jes

Schorseneren V 26,- 
Truffel - Trompet de la mort - Spinazie
Chanterel le - Peer - Parmezaanse kaas

Vis van de week 26,-
Chef's keuze

Hele wilde eend voor 2 personen 35,- p.p
Pastinaak  - Wit- en roodlof - Waterkers
Pied de Mouton - Jus - Spar ol ie

Wild zwijn  29,-
Uien - Rode biet - Cavolo nero
Kastanje - Vi jgen

Soep van prei V 14,-
Zwarte knoflook - Croutons
Wilde kruiden - Zi lveruit jes

Gerookte paling 25 ,-  
Kropsla - Appel - Bleekselderi j
Radijs - Riesl ing - Petersel ie

Andijvie V 17,-
Gerookte sjalotten - Brokkel kaas - Bloemkool 
Hazelnoot - Gepekelde citroen

Aardappel risotto V 17,-
Saffraan - Pompoen - Sinaasappel  
Vi jgenblad - Kataif i

Voorgerecht van de week 17,-
Chef's keuze
 
Koningsboleet V 17,-
Aardpeer - Cêpes - Mosterdzaad
Lavas - Amandelen 

Pastel de Nata 5,-

Parelgort V 12,-
Witte chocolade - Oli jfol ie
Popcorn - Pitten pral iné

Kaas  plateau V 15,-
Kweepeer - Pane Carasau - Noten

Vegan chocolade ganache  V 12,-  
Koffie - Kastanje - Ani js - Macadamia

Mandarijn  V 12,-
Brioche - Kaneel - Pistache - Citroen

Espresso Martini V 14,-

Bonbon van Patisserie Hendriks 2,5,-

Maandag t/m Donderdag happy
hour 15;00/18;00. ps 1 ,75,-




